FOCACCIA DI PATATI
DRECOTTA SURGELATA

POTATO FOCACCIA
PRECOOKED & FROZEN

Conosciuta sin dall’antica Roma, come

N apq, . impasto di forma rotonda cotto sulla

T pletra con olio d'oliva, spezie e miele,

BN ¢ hiamato papis focacius (panis= pane,

focus= fuoeoj*{s; diffuse specialmente in

Puglia nelle province di Bari. La focaccia

'\ di patate hasce comewariante del trad|-

"-z.'onare pane di grano duro, verosimil-

s mente dall'esigenza di sfruttare il calore

" {inizlaleforte del fornoa legna, prima che

g%y \questo si stabilizzi. sulla temperatura

> — 1!{1‘3‘::79' per cuocere ifpane. La particolari-
: ta della golosa focaceia risiedenel suo
JMimpasto e nella sua farcitura originaria

con pamodnrlﬂ olio. ‘\
Known sfnce ai rRame as'a round

d shape: da:rgh cooked onthe stone.with
olive oil, splces and honey, called'pan
 focacius (panis=_bread, focus= fire), It
spreaa‘s especially in Puglia in’ ‘the pra
vinces of Barl. The:potato focaccia borf
as a variant of the traditional durtm
b - '_ wheat bread, from the need'to take ad-
vantage of the strong initial heat of the.
oven;: before it stabilizes o' the -‘deaf'-
Sl temperature for baking bread. The pe-
~Wculiarity of the delicious focaccia: ”ffg
: ."rs mix and In its arfg.'nu"f stuffing,
‘tomatoes and olive oil, “'

SPECIFICHE

SPL(S
CARTONE - 20X PALLET

CODICE AN PESO N, PEZTI DIMENSIONI (B) x W PESO LORDO  N.CARTONI AUTEZZA  VALORI NUTRIZIONALI (x 100 ¢)

HAN (001 WEIGHT UNITS  DIMENSIONS (B) x 0 GROSS WEIGHT ~ N. BOXLS  HEIGHT NUTRITION FACTS (x 1.52 01)
0033400630737 600 /20150 10 (370 X 370) x 200uw 6,00 K (| AL ;’A‘}E%E}‘EE[‘{E'E!,E}:{%'fﬁi‘:y”ﬁm ‘?3*?5:;5%3:
UCCHER] / Sk I50¢
INGREDIENTI [ INFORMAZIONI IMPORTANTI INGREDIENTS & IMPORTANT INFO ggﬁg:gfﬁl‘pl R R fﬁl'gh[}:
FARINA DI GRANO TENERO TIPD "00°, FARINA DI GRANO DURD,  WWEAT FLOUR 00", WHEAT SEMOLINA, OLIVE OIL SALT,  PROTHNE/ PROTEIN "ol
0L10 1 OLIVA, SHLE ZUCCHERD, LIVIT, FOCCHT OF PAATE.  S{4, VEAST, POTATO FLAKLS, INPROVER ( FLOUR WALTE, TR MMCRRE/ bR AE [0

MIGLIORATORE( FARINA MALTATA, ACIDO ASCORBICO £ 300 IN
PROPORZIONI VARTABILE). PRODOTIO IN STARILIMENTO DOYE 51
UTILIZZANO UOYA, LATTE, SESAMO. FARCITURA: POMODORI, OLID
DI SANSA D1 OLTYA, SALE, ORIGANO.

> PRODOTTO DA FORNO SOGETTO A CALO DI PESO.

> SHELFLIFE = {5 MESI - [L PRODOTTO SCONGELATO NON PUD'

PIU" ESSERE RINCONGELATO, DEVE [SSERE CONSERYATO IN
{RIGORIFERO [ CONSUMATO ENTRO LE 24 OREL.
> (UDCERLA PRIMA DI CONSUMARLA.

INIYNES, ASCORBIC ACID, L300 [N PROPORTIONS
VARIABLLS). HAY. CONTAIN TRACES OF £G6S, WILK, SESANE
STUCING: POMACC 0L TONATOLS,  ORIGAN,
> DAKIRY PRODUCT SUBJECT 70 DROP WEIGHT

> SHIELF LIFE: /5 MONTHS - THE PRODUCT THAWED A CAN
HOT AKYMORE BE FROTEN, 1T WUST BE STORED I A RIFRIGL
RATOR AND CONSUMED WITHIN 24 HOURS

> (00K I BEFORE EATINE:

PREPARAZIONL / MODE OF PREPARATION
SCONGELARE A TEMPERATURA AMBIEHTE PER 10
MIKUTI, CONDIRE (ON POCO DLI0. CUOCERE N
FORND A-200°C PER 15 MINUTI SULLA' TEGLIA
(NTRALE DEL FORNO. / THAY AT ROOM TEMPE-
RATURE FOR 10" MINUTES, SEASON T WITH A
LITTEE Q1L CODK.IN GYEN 200°C FOR 15 MIRUTES
ON THE CONTER OF THE RAKING SHIET
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